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Техническое задание
на поставку замороженной куриной продукции для ЗАО «Кумтор Голд Компани»

1. Характеристика товара: 
	№ 
	Наименование 
	Характеристики
	Фасовка
	Примерное годовое потребление

	1
	Куриные крылышки

Сток номер заказчика 15.20.015

Единица закупки- килограмм.
	Крылышки куриные трехпалые 
Куриное мясо, замороженное с температурой -180С должно соответствовать следующим минимальным требованиям: 
· Хорошо обескровлено чистое;
· Без посторонних включений (стекла, резины, меттала);
· Без посторонних запахов;
· Без фекальных загрязнений;
· Без видимых кровяных сгустков;
· Без холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи.
Запах – свойственный свежему мясу данного вида птицы.
Цвет мышечной ткани – от бледно-розового до розового.
Цвет кожи – бледно-желтый с розовым оттенком или без него.
Цвет кожи подкожного и внутреннего жира – Бледно-желтый или желтый.
Степень снятия оперения – оперение полностью удален. Не допускается наличие пеньков, волосовидного пера.
Состояние кожи – Кожа чистая, без разрывов, царапин, пятен, ссадин и кровоподтеков.
Состояние костной системы – Костная система без переломов и деформаций. Массовая доля влаги, выделившейся при размораживании мяса, не должна превышать 4%.




	Маркировка должна быть четкой, средства для маркировки не должны влиять на показатели качества мяса кур и должны быть изготовлены из материалов, допущенных в установленном порядке для контакта с пищевыми продуктами. Не допускается маркировать тушки электроклеймением.
Упаковка – полиэтиленовые мешки, завернутые в картонные коробки, тара от 10 кг 

	14000 кг

	2
	Требования к упаковке:

	Товарная этикетка согласно следующим руководящим документам: 
1. Технический регламент Таможенного союза 022/2011 “Пищевая продукция в части ее маркировки”.
2. Технический регламент Таможенного союза 005/2011 “О безопасности упаковки”.

	3
	Требования к срокам годности товара: 
	Остаточный срок годности на момент поставки: не менее 80 % от установленного производителем.


	4
	[bookmark: _Hlk189743372]Требования к качеству товара:
	Товар должен соответствовать качественным (потребительским) свойствам товара и характеристикам, указанным в техническом задании.

	5
	Требования к документации: 

	1. Сертификат (декларации) соответствия на основании Технического регламента Евразийского экономического союза 051/2021 “О безопасности мяса птицы и продукции его переработки;  и  технического регламента таможенного союза 
"О безопасности пищевой продукции" 021/2011г. 
2. Сертификат “Халал” (от  Государственных органов КР).

	6
	Требования к транспорту:

	Перевозка товара должна осуществляться транспортными средствами поставщика. Транспортное средство поставщика должно быть предназначено для осуществления перевозок пищевых продуктов в соответствии с действующими нормами, стандартами и правилами (автотранспорт перевозящий продукцию, должен иметь  санитарный паспорт от органов Госсанэпиднадзора КР; водитель, грузчик и экспедитор должны быть экипированы спец.одеждой  и иметь медицинскую книжку, согласно перечню ППКР 225 от 16.05.2011), наличие грузчиков поставщика при погрузке продукции – обязательно . Для перевозки товара должны использоваться специально предназначенные или специально 
оборудованные для таких целей транспортные средства с соблюдением правил товарного соседства. Внутренняя отделка автотранспорта должна быть доступной для проведения влажной уборки и устойчивой к действию мыло-моющих и дезинфицирующих средств, после каждой партии транспортировки продуктов автотранспорт должен подвергаться мытью с применением мыломоющих и дезинфицирующих средств. Авторанспорт не должен использоваться в других целях, кроме как для перевозки продуктов питания, указанных в санитарном паспорте;




	7
	Требования к доставке: 

	· [bookmark: _Hlk161072187]Доставка продукции по адресу  г.Бишкек, ул. Ибраимова 24/1 
· Доставка и погрузка осуществляется за счет Поставщика.
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