
Спецификация №1 к рамочному Договору ____________________

	№ 
	Наименование 
	Характеристики
	Фасовка

	1
	Баранина туша (Ярка)
	Мясо первой категории
	
Подвес

	2
	Баранина опаленная (туша) (Ярка)
	Мясо первой категории
	
Подвес

	3
	Баранья голова опаленная.
	Мясо первой категории
	Прямоугольные контейнеры из пищевого пластика, загрузка продукта штабелируемая

	
	Требования к баранине

	· Мясо 1-й (первой) категории, по термическому состоянию - охлаждённое, по органолептическим показателям: внешнему виду, цвету, запаху свойственному продукту. Поверхность мяса от розового до тёмно-бордового цвета, без потемнений; цвет жира - белый, желтоватый или желтый. С минимальным содержанием курдючного жира. 
· На тушах не допускается наличие остатков внутренних органов, спинного мозга, шкуры, сгустков крови, бахромок мышечной и жировой ткани, загрязнений, кровоподтёков и побитостей (гематомы и синяки).
· Баранина опаленная и баранья голова опаленная  должна быть равномерна опалена, чистой, без присутствия волос и загрязнений. 
· Условия хранения мяса в охлаждённом состоянии подвесом (параметры воздуха к камере хранения): температура: -1 градус по Цельсию; относительная влажность: 85%. 
· Вымя: на туше должно сохраняться вымя с небольшим участком шерсти, подтверждающим половую принадлежность животного.

	4
	Говядина, задняя часть
	Мясо первой категории
	На подвесе

	5
	Говяжья грудинка
	Мясо первой категории
	Прямоугольные контейнеры из пищевого пластика, загрузка продукта штабелируемая

	6
	Говяжьи ребра 
	Мясо первой категории
Говяжьи ребра длина от 12см до 16 см, ширина от 7см до 9см см. 
	Прямоугольные контейнеры из пищевого пластика, загрузка продукта штабелируемая

	7
	Опаленные говяжьи ножки (шыйрак)
	Мясо первой категории
Опаленные говяжьи ножки должны быть равномерно опалены, помыты, без присутствия волос и загрязнений. 
	Прямоугольные контейнеры из пищевого пластика, загрузка продукта штабелируемая

	8
	Фарш говяжий в замороженном виде
	Говяжье мясо с жиром.   Изготавливается из филейной части животного. Любые субпродукты и прочие отрезки в составе недопустимы и не должны использоваться в заготовлении продукта. Оптимальные пропорции — 80% мяса, 20% жира. Продукт должен иметь запах и цвет, свойственный данному продукту, без посторонних запахов.  
	


Вакуумная упаковка с этикеткой и маркировкой


	
	Требования к говядине

	· Мясо 1-й (первой) категории, по термическому состоянию - охлаждённое, по органолептическим показателям: внешнему виду, цвету, запаху свойственному продукту. Поверхность мяса от розового до тёмно-бордового цвета, без потемнений; цвет жира - белый, желтоватый или желтый. 
· На задней части говядины не допускается наличие остатков внутренних органов, спинного мозга, шкуры, сгустков крови, бахромок мышечной и жировой ткани, загрязнений, кровоподтёков и побитостей (гематомы и синяки).
· Не допускается наличие остатков внутренних органов, спинного мозга, шкуры, сгустков крови, бахромок мышечной и жировой ткани, загрязнений, кровоподтёков и побитостей (гематомы и синяки).
· Условия хранения мяса в охлаждённом состоянии (параметры воздуха к   
камере хранения): температура: -1 градус по Цельсию; относительная влажность: 85%. 

	Общие требования

	1
	Требования к срокам годности товара: 
	Срок годности мяса в охлаждённом состоянии (включая транспортировку): не более 3 суток.

	2
	Требования к качеству товара:
	Товар должен соответствовать качественным (потребительским) свойствам товара и характеристикам, указанным в техническом задании.

	3
	Требования к производству
	Наличие собственного или на условиях аренды (копия договора аренды), убойного и производственных цехов, отвечающих санитарно-гигиеническим требованиям. 

	4
	Требования к документации: 

	Одноразовое ветеринарное свидетельство от ветеринарной службы и на основании Технического регламента Таможенного союза 034/2013 “О безопасности мяса и мясной продукции» и технического регламента таможенного союза 021/2011г. "О безопасности пищевой продукции". Протокол лабораторных испытаний от ветеринарной службы на каждую тушу; Сертификат “Халал” (от  уполномоченных органов органов КР); Наличие ветеринарной печати на каждой туше.

	5
	Требования к транспорту:

	Перевозка товара должна осуществляться транспортными средствами поставщика. Транспортное средство поставщика должно быть предназначено для осуществления перевозок мясной продукции с рефрижератором в соответствии с действующими нормами, стандартами и правилами (автотранспорт перевозящий продукцию, должен иметь  санитарный паспорт от органов Госсанэпиднадзора КР; автотранспорт должен быть оборудован специальными крючковыми держателями для подвесной перевозки туш, водитель должнен быть экипирован спец.одеждой  и иметь медицинскую книжку, согласно перечню, утвержденному ППКР №225 от 16.05.2011 г.). Температурный режим при транспортировке от 0 до +5 градусов. Внутренняя отделка автотранспорта должна быть доступной для проведения влажной уборки и устойчивой к действию мыло-моющих и дезинфицирующих средств, после каждой партии транспортировки продуктов автотранспорт должен подвергаться мытью с применением мыломоющих и дезинфицирующих средств. Авторанспорт не должен использоваться в других целях, кроме как для перевозки мясных продукций, указанных в санитарном паспорте;
Техническое состояние и оборудование транспортных средств: транспорт должен пройти тех осмотр, а также страхование ОСАГО.
Должен быть оборудован исправными ремнями безопасности, видеорегистратор фиксирующий внешний и внутренний обзор, противооткатными башмаками, цепями противоскольжения, аварийным знаком, огнетушителем, аптечкой, работающим желтым проблесковым маячком. Водитель должен иметь действующие права по территории КР, пройти медицинский осмотр, подтверждающий допуск к работе в условиях высокогорья, также пройти тренинг в отделе обучения по вождению на территории рудника с получением сертификата. Водитель должен иметь СИЗ (ботинки, спец.одежда, каска, очки).

	6
	Требования к доставке: 

	· Доставка продукции по адресу  Иссык-кульская область, Джеты-Огузский р-н, рудник Кумтор 
· Разгрузка осуществляется силами Покупателя.



	Покупатель: 
ЗАО «Кумтор Голд Компани» 
Адрес: Кыргызская Республика 
г. Бишкек, ул. Ибраимова, 24
ИНН 01602199310079
Банковские реквизиты:
ОАО «Айыл Банк»
БИК 135001
Р/с № 1350100020023658 

Телефон: 0 (312) 90 07 07 

	Поставщик:
Наименование «_______»
Адрес: 
Индекс:
Банковские реквизиты: 
БИК: 
Рсч: 
ИНН:
ОКПО: 
Эл.адрес: 






Подписи Сторон:

Покупатель                             			         Поставщик
____________________МП		 	                     ______________________МП
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